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LE CEPAGE
60% Petit Manseng et 40% Gros Manseng

VIGNES & TERROIR

Une cuvée ou chaquc Cépage s'exprime pleinement. Le
Gros Manseng apporte fraicheur gustative et aromatique
et le Petit Manseng douceur et générosité.

Les vendanges se déroulent fin octobre.

LLA VINIFICATION ET L'ELEVAGE

Nous procédons a un pressurage lent grace a un pressoir
pneumatique sous gaz inerte pour respecter au maximum
le potentiel du raisin. Aprés stabulation, sa fermentation
est lente et 4 basse température. Son ¢levage dure environ
6 2 8 mois en cuve inox.

LLA DEGUSTATION

On observe une belle robe or pale. Le nez évoque les fruits
exotiques, les agrumes, nuancés de fleurs et de péches. La
bouche est fraiche, généreuse avec une charmante
complexit¢ aromatique. La finale, légerement acidulée,
donne une belle longueur a ce vin. L'ensemble est intense
et harmonicux. Une vraie friandise.

LES ACCORDS METS & VINS

A servir frais 2 10 — 12 °C, en apéritif ou avec un foie gras
pocle et son chutney aux épices, ou encore un roquefort
accompagn¢ de poires fondantes et de noix caramelisces.

LES RECOMPENSES

90/ 100 Wine & Spirits Magazine : 2024

2 ¢oiles Guide Hachette des Vins : 2019, 2014

1 ¢toile Guide Hachette des Vins : 2025, 2018, 2015
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