CHATEAU

VIELLA

FAMILLE BORTOLUSSI

VIGNERONS CONSCIENCIEUX
DE PERE EN FILLES
MADIRAN

PACHERENC DU VIC-BILH

VIN DE LIQUEUR

Vin de liqueur

Vinosolis

LE CEPAGE

100% Tannat

LA CONCEPTION

« Jamais du Tannat navait éeé élevé de telle sorte... »

Ce vin muté, laissé pour partie dans des marie-jeanne au
contact de 1’0xygénc en p]cin soleil, subit les amplitudes
thcrmiques pendant plus d'un an. Seuls les vins d’une
constitution hors norme peuvent étre mis dans de telles
conditions.

Au fil du temps, les ardmes de fruits marissent, s'¢clipsant
peu a peu et laissant apparaitre un complexe aromatique
riche. Clest ainsi que se dévoile I'ardme de rancio noble
caractéristique de cet élevage. La robe se pare alors de
notes tuilées, et la puissance du vin se métamorphose en
douceur et finesse.

Un vin que I'on boit avec respect, que I'on savoure avec la
conscience d’étre un initié.

LA DEGUSTATION

Une corbeille de fruits a votre nez : mdre, cassis,
framboise, cerise griotte... Puis c’est un bouquct de fruits
secs, tabac, cuir, d’épices, de cacao, et de café qui s'invite
dans votre palais.

LLES ACCORDS METS & VINS

A servir frais en apéritif, sur des fromages a pate persillée,
un foie gras poclé, ou bien encore sur un dessert a base de
chocolat noir.
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